
DEGUSTAZIONI 
COTTANERA



L’ospitalità a Cottanera è all’insegna della familiarità  
e della tradizione. Accogliervi significa aprire le porte  
della nostra casa e condividere le emozioni che ogni 
giorno guidano la vita in cantina, insieme ai sapori  
che gustiamo e alla bellezza che ci circonda.
Le visite dei vigneti, della cantina e le degustazioni,  
si svolgono da lunedì alla domenica dalle ore 10:30  
alle 17.00. La nostra storia, i racconti del territorio  
e le informazioni tecniche sono fornite sia in italiano  
che in inglese. Alcune delle nostre esperienze  
prevedono l’abbinamento ai piatti della cucina  
di Cottanera, un ricco ventaglio di antiche e saporite 
ricette ripescate dalle tavole della tradizione  
e abbinate alle nostre etichette.

informazioni

Tutte le bottiglie non comprese nelle degustazioni 
sono calcolate come extra nel prezzo di listino 
cantina.
—
I bambini da 0 a 8 anni non pagano, da 9 a 15 anni 
pagano il 30%, da 15 a 18 pagano il 50%.

responsabile wine tasting ed eventi
Patrizia Papotto
cell. (+39) 391 3939073

per prenotazioni
cell.  (+39) 391 3939073
e-mail  winetours@cottanera.it
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IL VINO

I COLORI DELL’ETNA 
Durata 1.30 h — 35 € · 3 calici 

Tanti i colori della nostra Etna. Noi ne abbiamo scelti 
tre e li abbiamo voluti mettere in bottiglia. Inizia da qui 
il percorso per conoscere questo territorio unico  
nel suo genere e nel suo stile.
L’esperienza prevede: il racconto della storia  
di Cottanera e del suo territorio, un affaccio sul vigneto 
della contrada Feudo di mezzo. Il pane cotto nel forno 
a legna e l’olio prodotto con olive di Nocellara Etnea 
coltivate da decenni nella nostra tenuta.  
In degustazione: 
— Etna Doc Bianco;
— Etna Doc Rosato;
— Etna Doc Rosso. 
È possibile godere dell’esperienza al mattino a partire 
dalle 10:30 fino alle 12.00, e nel pomeriggio a partire 
dalle 15:00 fino alle 17.00.

DEGUSTAZIONE VINI E FORMAGGI
Durata 2.00 h — 50 € · 4 calici

Il pane del contadino, il formaggio diventano  
compagni dei nostri vini per esaltarne le 
caratteristiche. Il croccante della crosta del pane,  
con la provola dei Nebrodi, ci fa tornare indietro  
al ricordo del panino che i nostri operari portavano 
come pranzo o merenda durante la vendemmia.
L’esperienza prevede: il racconto della storia  
di Cottanera e del suo territorio, una passeggiata  
sul vigneto di contrada Feudo di mezzo.  
La degustazione è accompagnata da un tagliere 
di formaggi e marmellate dell’Etna, olive e pomodori 
secchi del nostro orto, pane cotto nel forno a legna 
con l’olio prodotto da olive di Nocellara Etnea 
coltivate da decenni nella nostra tenuta. 
In degustazione:
— Etna Doc Bianco;
— Etna Doc Rosato; 
— Etna Doc Rosso;
— Etna doc Rosso Contrada Feudo di mezzo.
È possibile godere dell’esperienza al mattino a partire 
dalle 10:30 fino alle 12.00 e nel pomeriggio a partire 
dalle 15:00 fino alle 17:00.

ETNA E LE PIRAMIDI 
Durata 4 h — 60 € · 5 calici

I terreni che circondano la cantina, in cui crescono  
le nostre vigne, custodiscono importanti elementi  
che raccontano la storia del “Vulcano”.  
Con una passeggiata affascinante ci muoveremo 
tra i filari per scoprire insieme le piramidi dell’Etna, 
costruzioni in pietra lavica che racchiudono un 
passato da riscoprire. 
L’esperienza prevede: il racconto della storia  
di Cottanera e del suo territorio, passeggiata tra i filari 
per raggiungere le piramidi di pietra lavica immerse 
nella nostra vigna Iannazzo, nella contrada Feudo  
di mezzo. In degustazione:
— Etna Doc Rosso;
— Etna Doc Bianco; 
— Etna Doc Rosato;
— Etna Bianco Doc Contrada Calderara;
— Etna Rosso Doc Contrada Feudo di mezzo.
È possibile godere dell’esperienza al mattino a partire 
dalle 10:30 fino alle 12.00 e nel pomeriggio a partire 
dalle 15:00 fino alle 17.00.

ETNA E I SENTIERI TRA LE VIGNE 
Durata 3 h — 130 € · 6 calici

Il miglior modo per scoprire i sapori di un vino è farlo 
conoscendo il terreno in cui crescono, immergendosi 
nella sua natura proprio come coloro che qui vivono 
e che tutti i giorni dedicano cura e attenzione ad ogni 
pianta. A bordo della nostra jeep vi accompagneremo 
in un tour unico tra le contrade lasciando la strada 
principale per raggiungere le vigne più emozionanti 
per arrivare poi al luogo in cui degusteremo i vini. 
L’esperienza prevede: il racconto della storia  
di Cottanera e del suo territorio, tour in jeep  
tra le contrade alla scoperta delle diverse vigne. 
In degustazione due annate di:
— Etna Doc Bianco Contrada Calderara;
— Etna Doc Rosso Contrada Feudo di mezzo; 
— Etna Doc Rosso Riserva Contrada Zottorinoto. 
È possibile godere dell’esperienza al mattino a partire 
dalle 10:30 fino alle 12.00 e nel pomeriggio a partire 
dalle 15:00 fino alle 17.00.

LA DEGUSTAZIONE DI ANNATE PREGIATE
Durata 3 h – 140 € · 6 calici

Per gli appassionati apriamo la nostra riserva 
aziendale, alla scoperta di annate storiche da scoprire 
e riscoprire. Il racconto delle diverse vendemmie 
permette di comprendere ancora di più la maestositàe 
la ricchezza del suolo etneo. L’esperienza prevede:
il racconto della storia di Cottanera e del suo 
territorio, visita della cantina, della barricaia, 
passeggiata lungo i filari del vigneto in contrada  
Feudo di mezzo. Successivamente verranno degustate 
le migliori annate dei nostri vini più rappresentativi  
che rendono uniche le collezioni della cantina privata 
di Cottanera in abbinamento i piatti tipici  
del territorio. In degustazione due annate per tipo di:
— Etna Doc Bianco Contrada Calderara; 
— Etna Doc Rosso Contrada Feudo di mezzo;
— Etna Doc  Rosso Riserva Contrada Zottorinoto.

IL VINO E LA CUCINA

IL VIAGGIO DEL GUSTO
Durata 3 h — 70 € · 4 calici

I formaggi etnei nelle diverse stagionature, il variegato 
assortimento di verdure e l’inconfondibile gusto  
della salsiccia al ceppo di suino nero dei Nebrodi 
vengono abbinati a 4 calici della nostra gamma. 
L’esperienza prevede: racconto della storia  
di Cottanera e del suo territorio, visita della cantina, 
della barricaia e passeggiata nel vigneto della contrada 
Feudo di mezzo. In abbinamento alle specialità tipiche 
del territorio in degustazione:
— Etna Doc Bianco;
— Etna Doc Rosato;
— Etna Doc Rosso;
— Ardenza Doc Sicilia Rosso fatto con uve  
di Mondeuse coltivate nella nostra tenuta alle pendici 
dell’Etna.

COTTANERA E LE SUE CONTRADE
Durata 3 h — 80 € · 5 calici

Cottanera nel suo percorso ha deciso di valorizzare 
l’unicità espressiva di questo territorio e dei suoi 
vigneti attraverso un progetto impegnativo, che riesca 
a tradurre in vino la voce della terra e delle sue 
Contrade: Cottanera, Calderara e Feudo di Mezzo. 
Il racconto della diversità che il territorio etneo 
possiede e delle particolari potenzialità produttive 
che distinguono ogni contrada dall’altra, arricchisce  
il percorso degustativo. l’esperienza prevede:
racconto della storia di Cottanera e del suo territorio, 
visita della cantina, della barricaia e passeggiata
nel vigneto di contrada Feudo di Mezzo.
La prelibatezza dei prodotti e l’esclusività delle nostre 
antiche ricette di famiglia arricchiscono il pranzo  
e rendono unica e suggestiva la vostra esperienza.
In abbinamento alle specialità tipiche del territorio  
in degustazione:
— Etna Doc Bianco;
— Etna Doc Rosato;
— Etna Doc Rosso;
— Etna Doc Bianco Contrada Calderara;
— Etna Doc Rosso Contrada Feudo di mezzo.

IL VINO E LA NATURA

SOTTO IL PINO
Durata 4 h – 130 € · 5 calici
A partire da 6 pax

Il nostro pino secolare, solenne e maestoso permette 
di godere di una suggestiva postazione alle pendici 
dell’Etna dalla quale ammirare la vallata dell’Alcantara, 
i nostri vigneti e la grandiosità del nostro vulcano.
L’esperienza prevede: il racconto della storia  
di Cottanera e del suo territorio, visita della cantina 
e della barricaia. Un calice di Etna DOC spumante 
(metodo classico affinato 38 mesi sui lieviti fatto 
da uve di Nerello Mascalese) e gli arancini della 
tradizione siciliana danno il via all’esperienza  
che ha inizio nel baglio dell’Ottocento.
A seguire, le antiche ricette della nostra famiglia 
scandiscono la degustazione di:
— Etna Doc Rosato;
— Etna Doc Bianco Contrada Calderara;
— Etna Doc Rosso;
— Etna Doc Rosso Contrada Feudo di Mezzo.



Cottanera
Strada Provinciale, 89
95030 – Castiglione di Sicilia (CT)
tel. (+39) 0942 963601
fax. (+39) 0942 963706
cell. (+39) 391 3939073

gps
Nord 38° 11’ 5”
Est 15° 33’ 25”
—
winetours@cottanera.it
www.cottanera.it



DEGUSTAZIONI 
COTTANERA



Cottanera’s hospitality is a symbol of familiarity  
and traditions, welcoming you means opening the doors 
of our home and sharing the emotions of life in the cellar 
every day, sharing together the flavors and the beauty 
that surrounds us. 
Tasting and tours of the vineyards, and the cellarm  
are available from Monday to Sunday from 10.30 am  
till 5 pm. Our history, local stories and technical 
information are provided in both Italian and English. 
Some of our experiences involve wine and food pairing 
from traditinal family receipes.

info

All bottles not included in the tastings are 
calculated as extras in the cellar list price.
—
Children from 0 to 6 years old free / 7 to 15 years 
old they pay 30% of the cost of the tasting /
15 to 18 they pay 50% of the cost of the tasting

Wine tasting and events manager
Patrizia Papotto
cell. (+39) 391 3939073

for reservations
cell.  (+39) 391 3939073
e-mail  winetours@cottanera.it
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IL VINO

ETNA AND ITS COLOURS  
Duration 1.30 h — 35 € per person · 3 tastings 

There are many colors of Etna and we have chosen 
3 to highlight Etna. Here is where we start a brief 
journey in learning about this unique territory  
and its style. The experience includes the following:
Storytelling of the history of Cottanera, description
of the territory, and a walk through our vineyard
Feudo di Mezzo oven baked bread served with olive
oil produced Nocellara Etnea olives, which have been 
cultivating in on our estate for decades,  
will accompany a tasting of:
— Etna Doc Bianco;
— Etna Doc Rosato;
— Etna Doc Rosso. 
This experience is available daily at 10:30am till 12:00 
or from 15:00 till 17:00.

TASTINGS OF WINES & CHEESES 
Duration 2.00 h — 50 € per person · 4 tastings

The traditional farmers lunch of bread and cheese 
become companions of our wines to enhance their 
characteristics. The crunchy crust of the bread with 
the Nebrodi provola takes us back the daily lunch  
that our workers used to bring during the harvest. 
The experience includes the following: storytelling  
of the history of Cottanera, description of the 
territory, and a walk through our vineyard Feudo  
di Mezzo. A selections of cheeses and jams from Etna, 
olives and sun-dried tomatoes from our garden, oven 
baked bread served with olive oil produced Nocellara 
Etnea olives, which have been cultivating in on our 
estate for decades, will accompany a tasting of:
— Etna Doc Bianco;
— Etna Doc Rosato; 
— Etna Doc Rosso;
— Etna doc Rosso Contrada Feudo di mezzo.
This experience is available daily at 10:30am till 12:00 
or from 15:00 till 17:00.

ETNA AND THE PYRAMIDS
Duration 4 h — 60 € per person · 5 tastings

The land that surroundings the cellar, where  
our vineyards are grown, preserve important elements 
that tell the story of the "volcano". We will take  
a walking tour where we will walk between the rows  
to discover together the pyramids of Etna, where  
we will see lava from the past and is waiting to be 
rediscovered.
The experience includes: storytelling of the history  
of Cottanera, a walk between the rows to reach the 
lava stone pyramids  in the Feudo di mezzo district. 
Which will accompany a tasting of:
— Etna Doc Rosso;
— Etna Doc Bianco; 
— Etna Doc Rosato;
— Etna Bianco Doc Contrada Calderara;
— Etna Rosso Doc Contrada Feudo di mezzo.
This experience is available daily at 10:30am till 12:00 
or from 15:00 till 17:00.

ETNA AND THE PATHS BETWEEN  
THE VINEYARDS
Duration 3 h — 130 € per person · 6 tastings

The best way to discover the flavors of a wine is to do 
so by knowing the soil in which they grow, immersing 
yourself in its nature just like those who live here and 
who dedicate care and attention to each plant every 
day. On board our jeep we will accompany you on  
a unique tour through the districts, leaving the main 
road to reach the most exciting vineyards and then 
arriving at the place where we will taste the wines.
The experience includes: storytelling of the history  
of Cottanera, jeep tour through the districts  
of Cottaneras to discover the different vineyards,  
tasting of two vintages of:
— Etna Doc Bianco Contrada Calderara;
— Etna Doc Rosso Contrada Feudo di mezzo; 
— Etna Doc Rosso Riserva Contrada Zottorinoto. 
This experience is available daily at 10:30am till 12:00 
or from 15:00 till 17:00.

THE TASTING OF OUR SELECTED VINTAGES 
Duration 3 h – 140 € per person · 6 tastings

We open our personal private cellar to the wine 
enthusiasts to discover our historical vintages.
An experience that offers with a tasting of different 
vintages, each vintage explained by harvest and 
climatic influences allows our wine enthusiats  
to understand the diversity and beauty that Etna  
as to offer. The experience includes the following:
storytelling of the history of Cottanera, description
of the territory, a visit of our cellar and a walk through 
our vineyard Feudo di Mezzo following a path that  
will bring our guest to ancient terracing of Mt Etna. 
A tasting of selection of vintages of that represent 
our estate will be tasted providing a unique tasting 
accompagnied by typical receipes from our territory 
in our private cellar of:
— Etna Doc Bianco Contrada Calderara; 
— Etna Doc Rosso Contrada Feudo di mezzo;
— Etna Doc  Rosso Riserva Contrada Zottorinoto.
This experience is available daily at 10:30am till 12:00 
or from 15:00 till 17:00.

WINE AND FOOD

A JOURNEY OF FLAVORS 
Duration 3 h — 70 € per person · 4 tastings

The rich diversity of cheeses that Etna offers the 
variety assortment of vegetables and the that 
compliments the traditionally made sausage of the 
wild black boar of the Nebrodi region, these are the 
flavours that enhance the beginning of a culinary 
journey to the territory and its surroundings.
The experience includes the following: storytelling of 
the history of Cottanera, description of the territory, 
a visit of our cellar and a walk through our vineyard 
Feudo di Mezzo. accompagnied by typical receipes 
from our territory which will enhance the tasting of:
— Etna Doc Bianco;
— Etna Doc Rosato;
— Etna Doc Rosso;
— Ardenza Doc Sicilia Rosso made with Mondeuse 
and international grapes grown on our estate.

COTTANERA AND ITS DISTRICTS 
Duration 3 h — 80 € per person · 5 tastings

Cottanera through time has decided to enhance 
the expressive uniqueness of this territory and its 
vineyards through a project that manages to translate 
the expressions of the land through its districts 
Cottanera, Calderara Diciassettesalme and Feudo 
di Mezzo. The diversity that the Etna area offers  
is expressed through each different districts, enriches 
this tasting experience.
The experience includes the following: storytelling  
of the history of Cottanera, description of the 
territory, a visit of our cellar and a walk through our 
vineyard Feudo di Mezzo. This tasting offer a touch  
of tradional family receipes accompany the tasting of:
— Etna Doc Bianco;
— Etna Doc Rosato;
— Etna Doc Rosso;
— Etna Doc Bianco Contrada Calderara;
— Etna Doc Rosso Contrada Feudo di mezzo.

WINE AND NATURE

UNDER THE PINE
Duration 4 h – 130 € per person · 5 tastings
From 6 people

Our centuries-old, pine tree sets the a majestic 
location which allows you to enjoy a suggestive 
atomsphere  on the slopes of Etna where you can also 
admire the Alcantara valley, our vineyards and the 
grandeur of our volcano.
The experience includes: storytelling of the history  
of Cottanera and its territory, visit to the cellar. A glass 
of Etna DOC sparkling wine (classic method aged 
38 months on yeasts made from Nerello Mascalese 
grapes) and traditional Sicilian arancini start this 
experience that began in the 19th century courtyard
Following, a selections of our tradional family receipes 
accompany the tasting of:
— Etna Doc Rosato;
— Etna Doc Bianco Contrada Calderara;
— Etna Doc Rosso;
— Etna Doc Rosso Contrada Feudo di Mezzo.
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